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DIE FERMENTIERTE GRUNE PFLAUME

... wahrscheinlich das spannendste
Lebensmittel unserer Zeit ...
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[Share|ORIGINAL®] - DIE FERMENTIERTE GRUNE PFLAUME

Wir vergiften unseren Korper taglich durch suboptimale Ernahrung, durch Stress, Alkohol, Rauchen und
negative Umwelteinflisse. Was kdnnen wir dagegen tun? Wir kbnnen uns bewusst erndhren, stressfreier
arbeiten, ausgeglichener leben und nicht rauchen, das ware optimal, aber das gelingt uns im Alltag nicht
immer. Unserem Korper kénnen wir aber SOFORT etwas BESONDERES und GUTES tun, indem wir

unsere Erndhrung taglich mit einem neuen, einzigartigen, NATURAL Lifestyle Luxury, DETOX Health &
Beauty Snack erganzen.

Empfehlenswert ware mindestens 1-2 Pflaumen pro Tag vor dem Schlafen gehen, ist aber auch Uber den Tag
verteilt mit 2-3 Stlck zusatzlich empfehlenswert, vor allem bei Heilshungerphasen und Sussigkeitsattacken.

GriUne Pflaume frisch

Konsumenten-Einzelverpackung
gepflickt

8x/x1cm
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[Share|0R|GINAL®] DIE FERMENTIERTE GRUNE PFLAUME - WAS IST DAS?

e wird griin geerntet und 6 bis 8 Monate nach einer speziellen Methode fermentiert*

e zusatzlich mit erlesenen Krautern ummantelt, wodurch die Pflaume in der Verpackung weiter reift und
lebt

o die Rezeptur ist weltweit geschiitzt, das Herstellungsverfahren ist einzigartig!

e durch schonende Bearbeitung ist bekannt, dass essenzielle Vitamine und Minerale auch nach der Fer-

mentierung™ erhalten bleiben (entspricht Rohkost)

e die enthaltenen Mikroorganismen und Enzyme sind eine besondere Wohltat fir den gesamten mensch-

lichen Organismus

* Fermentierung = Haltbar machen durch Einsatz von natiirlichen Mikroorganismen
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[Share|ORIGINAL®] -~ WER BRAUCHT DAS?

Wir wenden uns an gesundheits- und korperbewusste Menschen die an Wohlbefinden, Fasten und Entgiftung des
Korpers interessiert sind. Wirwerden gefunden von Menschen die Probleme mit ihrer Verdauung und dem allgemeinen
Gesundheitszustand haben!!! SHARE | ORIGINAL® wird in Europa, der Schweiz und in den USA bereits seit 2016 von
Arzten, Ernahrungsexperten, Heilpraktikern, Energetikern, Masseuren, Schlankheits- und Beautystudios empfohlen und
von ALLEN die SHARE | ORIGINAL® schon kennen und lhren Lieben etwas BESONDERS GUTES tun wollen.

[Share|0R|e|NAL®] - WIE LAUFT DAS GESCHAFT?

Urspringlich war nicht geplant mit dem Produkt aulRerhalb Chinas zu handeln. Erst durch die aulsergewohnliche
Entwicklung der Nachfrage wurde begonnen, die fermentierte griine Pflaume seit 2016 nach Europa, Schweiz und
die USA zu bringen. Mittlerweile sind wir bereits im Apothekengrofshandel gelistet und die NMP Trading GmbH
(Niche Market Products Trading) weitet zusammen mit dem weltweiten Lizenzinhaber den Vertrieb ab 1.8.2018 auf
den internationalen Fachhandel aus, der sich mit Health & Beauty beschaftigt.

Wir werden ganz besonders auf Preisdiziplin achten, sowohl on- wie auch offline, indem wir unsere Partner
,handverlesen® auswahlen um ,Discounting” zu vermeiden.
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[Share|0R|GINAL®] - WIE HAT SICH DAS ENTWICKELT?

Februar 2016:  ,entdeckt” Yasmin (geb. in Shanghai) aufgrund einer eigenen Lebensmittelnunvertraglichkeit ein
neues Naschzeug aus Taiwan, das auf dem Chinesischen Markt seit dem 5. Jahrhundert ein begehrtes Lebensmittel
ist und schon seit vielen Jahren in China Milliardenumsatze erreicht.

Mai 2016: beschlielst Yasmin aufgrund des positiven Echos im Freundeskreis mit dem Produkt ein Geschaft
auRerhalb Chinas zu machen und bestellt einen Karton (900 Pflaumen) fir Osterreich, wo Yasmin ihre zweite
Heimat gefunden hat.

Herbst 2016: sind bereits Fastenexperten, Heilpraktiker, Energetiker und gesundheitsbewusste Konsumenten in
Osterreich von ,Share" begeistert. Monatsbedarf ca. 9.000 Pflaumen.

Friihjahr 2017: wird das Geschaft zu umfangreich um es ,nebenher® zu machen und Yasmin griindet eine Firma.
Sommer 2017: Monatsbedarf ca. 100.000 Pflaumen. Herbst 2017 wird die Marke angemeldet und die Produktion
von SHARE | ORIGINAL beim Patentinhaber in China flr den weltweiten Vertrieb geschitzt und in Auftrag gegeben.

Friihjahr 2018: wurden Niederlassungen in D, CH und USA gegriindet. Wenige Monate danach, im Sommer
2018 ist der Monatsbedarf bereits ca. 500.000 Pflaumen / mit derzeit NUR 200 kleineren Vertriebspartnern im
Gesundheits- und Wellnessbereich - OHNE HANDELSPARTNER!
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[Share|0R|G|NAL®] - UND WAS NOCH?

Was SHARE | ORIGINAL® bisher erreicht hat, wurde aus dem Cash-flow und ohne klassische Werbung geschafft!
SeitJuni 2018 entwickelt das Share-Team zusatzlich zur Mundpropaganda eine bildbasierte Marketingkampagne
mit Zeichentrickfiguren / Comics, die uns dabei helfen sollen, allen ,Health-Claims" aus dem Weg zu gehen. Die
Uridee ist: ,Altes Asiatisches Wissen fur den Menschen von Heute". Diese |dee hat sich weiterentwickelt zu:
“was meine Grolsmutter bereits von ihrer GrolSmutter erfahren hat”. Nun
¥ < *0! . gi'bt es SChO.n einigg Bildgethichten mit Zeichentrickfiguren / Comics,
/ . Share | ' die unglaublich gut in den Zielgruppen ankommen.
Die Sujets werden mit Uberschriften und/oder Kurztexten aufgeladen
je nach Medium das bespielt werden soll...

Bespiel:

facebook: Ob in die Berge oder ans Meer, wir verreisen niemals
ohne ,Share"

Instagram: must have on journey #luxury snack #Reise #excellent
#detox #wellbeing #beauty #share
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[Share|0R|e|NAL®] - UND WAS SONST?

Wir freuen uns Uber neue, professionelle Fachhandelspartner, die wir vom Produkt und unseren

Werten Uberzeugen konnen und die bereit sind, uns auf einem gemeinsamen Erfolgsweg mit SHARE
| ORIGINAL® langfristig solide und serids zu begleiten.

Wir konnen unseren Weg mit den Gesundheitsexperten wie bisher weitergehen und jedes Jahr um
100-200% wachsen...

...oder wir begeistern kompetente, dynamische Handelspartner und wachsen in den nachsten
Jahren jahrlich um das Vielfache!

Share [oRIGINAL®
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[Share|ORIGINAL®] - EMPFOHLENE ANWENDUNG

NICHT VERGESSEN! Nach JEDER Pflaume immer 500ml korperwarmes Wasser nachtrinken... denn

damit aktiviert und reguliert SHARE | ORIGINAL® den wichtigen ,Exit-Knopf* damit alles Unerwiinschte und

Schadliche den Korper verlasst ...

... die Chinesen sagen nicht umsonst: "SHARE | ORIGINALY® ist der Beichtstuhl Deines Korpers."

international

S share-original group®

Das warme Wasser sorgt flr eine Verdinnung der Magensafte und einer raschen Weiterleitung der
Pflaume in den Darm, wo die Mikroorganismen ihre positive Wirkung entfalten.
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[Share|0R|G|NAL®] - HAUFIG GESTELLTE FRAGEN

Was ist SHARE | ORIGINAL®, die fermentierte griine Pflaume?

die griine Pflaume ist in Asien flr ihre heilende Wirkung seit Jahrhunderten bekannt. SHARE | ORIGINAL® wird nach der
Ernte fermentiert und durch das Fermentieren werden die positiven Eigenschaften der Frucht noch verstarkt. Abschlielsend
wird die Pflaume in einen speziellen Krautermantel umhdillt - nach TCM (Traditionelle Chinesische Medizin) abgestimmt.

Fiir wen ist SHARE | ORIGINAL® geeignet?

SHARE | ORIGINAL® ist als Lebensmittel zertifiziert und ist fUr jeden Mensch bestens geeignet. Auch die meisten
Allergiker vertragen die Pflaume sehr gut. Vorsicht: Fiir Sduglinge und Kleinkinder nicht geeignet. Kinder unter 3 Jahren
Verschluckungsgefahr! Wahrend der Schwangerschaft, der Stillzeit und in der Rekonvaleszenz einen Arzt zu Rate ziehen.

Was hei3t fermentieren?
Fermentieren ist haltbar machen unter einem kontrollierten Aufbau von Enzymen und Mikroorganismen. In Europa sind die
bekanntesten Beispiele: Sauerkraut, Kefir, Kombucha, Kimchi (auch Kakao oder Kaffee wird vor dem Rdsten fermentiert).

Wie lang wird die Frucht fermentiert?
Die frisch geerntete Frucht wird 6-8 Monate fermentiert und danach mit speziellen Krautern ummantelt. Die dabei freigesetzten, gesunden

Enzyme und lebendigen Mikroorganismen sind besonders wertvoll fir den menschlichen Organismus im Speziellen fUr die Darmflora.
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Gibt es eine Qualitatssicherung?
Die Produktion ist nach westlichen Standards zertifiziert (HACCP, I1SO)

Wann soll ich die Pflaume essen?

Da jeder Mensch individuell ist, soll jeder nach Bauchgeflhl entscheiden. Wir empfehlen die Pflaume abends vor dem
Schlafen gehen zu essen, da in der Nacht die Organe des Korpers am besten entgiften und die SHARE | ORIGINAL® Pflaume
dies zusatzlich untersttzt.

Wieviele Pflaumen soll ich am Tag essen?
Wirempfehlen anfangs 1-2 taglich abends, spater nach Belieben. Auch gut geeignet 2-3 Stlick tagstiber als Zwischenmahlzeit,

um Heilshungerphasen und Sussigkeitsattacken zu verringern.

Muss ich warmes Wasser dazu trinken?
Warmes Wasser sorgt flr eine Verdinnung der Magensaure und flr ein rasches Weiterleiten der zerkauten Frucht (Achtung: Kern

nicht mitschlucken!). Darliber hinaus verbessert Wasser die Enzymtatigkeit im Darm und 6ffnet die Kérperzellen (nach Ayuveda).

Was passiert im Kérper wenn man die Pflaume isst?
Schon mit dem ersten Stiick aktiviert SHARE | ORIGINAL® den Stoffwechsel (auch wenn manche es erst nach 2-4 Pflaumen
splren) und der Kérper beginnt Unerwiinschtes auszuleiten (Uber Darm, Harnleiter, Schwei3drisen, Lympfdrisen).
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Wie lange soll man SHARE | ORIGINAL® essen?

Prinzipiell ist das individuell und steht jedem frei, da es sich um ein Naturprodukt handelt. Der Patentinhaber empfiehlt die SHARE
| ORIGINAL® mindestens drei Monate zu essen, um alle Bereiche des Korpers bis zu den Zellen zu erreichen. Da wir uns mit jedem
Tag neuen negativen Umwelteinfliissen und Giften aussetzen, ist es vorteilhaft, SHARE | ORIGINAL® zum taglichen Nahrungsmittel
zu machen.

Gibt es Mitbewerber am Markt?

ein entfernt verwandtes Produkt ist die Ume Boshi aus Japan. Diese ist in Salz eingelegt und kann aufgrund des ,eigenwilligen”
Geschmacks nur eine sehr kleine Nutzergruppe begeistern. Andere Produkte die auf dem Europdischen Markt bisher
aufgetaucht sind, haben in Europa keine Verkehrsfahigkeit erlangt oder kommen aus nicht nachvollziehbaren Quellen. Die

meisten dieser Produkte werden in geschlossenen Benutzerkreisen privat und teilweise ohne Qualitatskontrollen vertrieben.
Achten Sie auf das Logo Share | ORIGINAL®.

Wie wird SHARE | ORIGINAL® richtig gegessen?

Die Einzelpackung unmittelbar vor Gebrauch &ffnen, danach die Pflaume vorsichtig und gut kauen damit der Kern nicht
mitgeschluckt wird. Flr eine erhdhte und schnellere Wirkung wird empfohlen, mindestens 500ml warmes Wasser (ca. 40
Grad) nachzutrinken. Warmes Wasser sorgt fur eine Verdiinnung der Magensiure und fir ein rasches Weiterleiten der zerkauten

Frucht. DarUber hinaus verbessert Wasser die Enzymtatigkeit im Darm und 6ffnet die Korperzellen (nach Ayuveda).
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Kann die Pflaume auch mit Alkohol konsumiert werden?

Grundséatzlich Ja. Durch Einnahme von SHARE | ORIGINAL® vor dem Alkoholkonsum kann im Korper (insbesondere der
Leber) der Alkohol sogar besser abgebaut werden, weil der Stoffwechsel durch die Pflaume angekurbelt wird. Anders als
bei Rohkost ist die Frucht schon fermentiert und daher fir den Koérper auch bekommlicher. Auch hier gilt, am besten

ausprobieren...

Ist die Pflaume eine Medizin?
Nein, die SHARE | ORIGINAL® Pflaume ist keine Medizin und kein Nahrungserganzungsmittel, sondern ein Lebensmittel.

Wie sind die Pflaumen verpackt?
Die grolse Packung beinhaltet 30 Pflaumen die in einzelnen luftdichten Beutel verschweilst sind und so eine Haltbarkeit bis
2 Jahre garantiert. Geoffnete Pflaumenbeutel im Kihlschrank aufbewahren und innerhalb von 48 Stunden verzehren. Die

kleine Packung beinhaltet 7 Pflaumen, Einzelverpackungen wie oben.

Meizi (ausgeprochen mai-si) ist die Sprachbezeichnung
in Mandarin fir die Grine Pflaume in China. Das Mei-
zi Logo ist ein Hinweis flr Insider, dass es sich hier
um die qualitativ-hochwertigste Variante der grinen
Pflaume handelt.
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ANBAUGEBIET
SO GROSS
WIE
| FRANKREICH

Die auf Higeln wachsende
Pflaume gedeiht entlang
des subtropischen Breitengrades
in Stdchina & Taiwan, auf einer
Anbauflache so grof3

wie Frankreich.




[Shal’e|ORIGINAL®] ~ INHALTSANGABEN

Hinweise fiir Allergiker

SHARE | ORIGINAL® ist rein pflanzlich und daher:

* 100% vegan e glutenfrei « Rohkost Qualitat e Laktosefrei o Freivon Konservierungsstoffen undkiinstlichen
Geschmacksverstarkern e Einzigartig und patentgeschitzt e als fruchtig, naturstifse Nachspeise geeignet
(mehr dazu in der 4-seitigen Broschiire "Chinesische Weisheiten" zur Griinen Pflaume von Yasmin).

Inhaltsstoffe im Krautermantel
Maulbeerfruchtpulver, Rohren Cassia, Yerba Mate, naturliches Karotinextrakt
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Die NMP Trading GmbH mit Sitz in Wien ist exklusiver Vertriebspartner der Lizenz- und Patentinhaber von SHARE |
ORIGINAL® fir den B2B (Business to Business) Bereich.

Sind auch Sie dabei? Fur das Wohlbefinden |hrer Kunden nehmen wie gerne lhre Anfragen bzw. Bestellungen entgegen:
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NMP Trading GmbH
Niche Market Products Trading

A-1050 Wien, Zentagasse 4/3/18
E Austria

E-Mail: ofice@nmp-trading.com

Homepage: www.nmp-trading.com
We support:
| www.wsf.li

Firmenbuchnr.: FN 365930 h UID: ATU66635901 Women's Safety
ARA Nr.: 18171 | EORI Nr.: ATEOS1000035758 Worldwide
WKO Mitgliedsnr.: 0813556
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